
besonderen Beallspruchungen behandelt. Eine xeichhaltrige 
Ubersicht iiber die in- und auslbdische Litemtur bachlie8t 
d m  Buch. - Es ist sehr geeignet, den Verbraucher in alleii 
Zweigen der Indulstrie uber die feuerfesten Erzeugnisse auf- 
zukliiren, die (irundlage d w  Verstsndigung zwischen Erzeuger 
und Verbraucher zu bieten und damit dem Fortschritt durch 
Verbesserung der Produkte und starkere Anpassung an die 
einzelnen Verwendungszwecke zu dienen. 

Jahrbuch der Elektroteebnik. 
Keppeler. [BB. 154.1 

Ubersicht uber die wichtigeren 
Erscheinungen lauf dem Gesamtgebiete der Elekhotechnik. 
Von Dr. K. S t  r e c k e r .  XII. Jahrgang. Das Jahr  1923. 
268 Seiten. Gr.4 0. Munchen 1925. R. Oldenbourg. 

Halbleinen M. 13.- 
Der vorliegende Jahrgang umfal3t die Ljteratwr voin 

1. Januar bis 31. Dezember 1923. Wie die  friiheren Biinde gibt 
auch der vorliegende zwolfte Band in zusammenhangender 
\Veise Berichte uber die Fortschritte der einzelnen Sonder- 
gebiete der Elektrotechnik mit Literaturangaben. Ober 'LOO 
Bucher und Zeitschriften, darunter 53 fremdsprachliche Zeii- 
schriften sind bearbeitet. Der vorliegende Band ist, wie seine 
Vorganger, ein vortreffliches Nachschlagewerk. 

J ~ h r ~ s b e r i c h t  fur Agrikulturchemie. 
Monasch. [BB. 212.1 

Herausgegeben von Prof. 
Dr. F. M a  c h , Direktor der Staatlichen Landwirtschaftlichen 
Versuchsanstalt, Augustenberg i. Baden. Vierte Folge, 
V. 1922. Verlag P. Parey, Berlin 1925. M 32.- 

Der vorliegende Jahresbericht ist der fiinfundsechzigste 
Band dieses bekannten referierenden Werkes, das fur alle 
diejenigen, die auf dem vie1 verzweigten Gebiete der Agri- 
kulturchemie und verwandter Wissenffichaften arbeiten, von 
aufierordentlichem Werte id. Denjenigen, die  dieses Werk 
noch nicht naher kennen, werden einige Angaben iiber seinen 
Inhalt willkommen win. In dem ersten Hauptabschnitt 
,,Pflanzenproduktion" werden in  den Unterabschnitten ,,Quellen 
der Pflanzenernahrung" (Atmosphare, Wasser, Boden, Diin- 
gung) und ,,PfIanZenwachstum" (Physiologie, Bestandteils der 
Pflanzen, Pflanzenkultur, Saatwesen) die wichtigeren der zahE 
reichen auf diesem Gebiet erschienenen Arbeit besprochen. 
Der zweite Hauptabschnitt , ,?Tiergroduktion" gliedert sich in 
die Unterabschnitte ,,Futtermittel", ,,chemisch-phpiologische 
und Experimentaluntersuchungen", ,,Stoffwechsel und Ernah- 
rung", ,,Betrieb der landwirtschaftlichen Tierproduktion'l, 
,,Molkereierzeugnisse". Der dritte Hauptteil behandelt die 
,,Landwirtschaftlichen Nebengewerbe, Garungserscheinungen" 
(Getreidewesen, Rohrzucker, Garungserscheungen, Wein, 
Pflanzenschutzmittel, Verschiedenes und Apparate). 

Das Autorenregister und Sachregister ist sorgsam zusam- 
mengestellt und fur die Benutzung des Werkes von hohem 
\Vert. Der &and umfaSt 522 Seiten. Angesichts des sehr 
groaen Stoffgebietcs sind die Referate meist kurz und pragnant 
gefaSt. Von vielen Arbeiten sind nur die Titel angegeben 
aorden. Auch der vorliegende Band kann allen Fachleuten 
nur empfohlen werden. 0. Lernrnerrnann, Berlin. [BB. 160.1 

Rundschau. 

Zum 50 jahrigen Bestehen 
der Landwirtschaftlichen Kreisversuchsstation und Uffent- 
lichen Untersuchungsanstalt fur Nahrungs- und GenuS- 

mittel in Speyer (Rhein) am 22. 11. 1925. 
n,irektor Prof. Dr. K r u g : ,,Kurzer Ruckblick auf die Ent- 

stehung und Entwicklung der Anstalt". - Abteilungsvorstand 
Prof. Dr. K 1 # i n  g : ,,Die Tdtigkeit der Landwirtschaftlichen Ver- 
suchsstation in den letzten 25 Jahren". - Oberregierungs- 
chemiker Dr. F i e fi e 1 m a n n : ,,Die Tcitigkeit der Oflentlichen 
Untersuchungsanstalt f u r  Nahrungs- und GenuPmittel in den 
lelzten 25 Jahren". 

. -  ~ 

ReichsausschuR fiir Metallschutz. 
Die Jahresver.sammlung findet am 19.-21. 11. 1925 in der 

Prof. W. P a l  m a e r ,  Stockholm: ,.Die Korroston der 
Technsischen Hochschule, Charlottenburg, statt. Vortrage: 

Metalle", Theorie und Versuche. - Priv.-Doz. Dr. E. L i e b - 
r e i c h , Charlottenburg: ,,Deckschichten bei kathodischer Polil; 
risution der , Metalle". Dr.-Ing. M. S c h 1 o t .t e r., Berlin : 
,,#her Verzinnung und Verbleiung". - Dr.-Ing. H. B 0 b 1 i k , 
W e n :  ,,Uber die Beurteilung der Gute einer Verzinkung". ~ 

Dr. H. W o 1 f f , Berlin: ,,Schnellprlifunysmethoden fur Rosi- 
schutrfarben". - Direktor E. G O S S ,  Hamburg: ,,Mittel zur Ver- 
hiitung der Anfressung an Kondensatorrohren". - Dr. K, 
W u r t h , Schlebusch: ,,Normung der Rostschytrfarben". - 
Dr. W. W i e d e r h o 1 t , Berlin: ,,EinfTu/3 des Ausgliihens und 
der Bearbeiiung auf die Korrosionsbestandigkeit des Alurniniurns". 
- K r la 11 , Vorsteher der Aluminium-Beratungsstelb, Berlin : 
,,Die uolkswirtschaftliche Bedeutung des Alurniniurns und seiner 
Legierungen. Uberblick uber die historische Entwicklung der 

Besichtigungen: Forschungdaboratorium der Siemens-Halske 
A.-G., 2Xemensstadt. - Farbwerke Dr. Wiernick & Co. A.-G., 
Berlin-Waidmannslust. - Verchromungsanlage bei dar Firma 
E. Kadaik, Berlin-Neukolln. 

Mitgliedw des Vereins deutscher Chemiker sind zu dcr  
Jahresversammlung eingeladen. 

- 

'lurniniurnindustrie" (Film). 

~- 

Alkoholgewinnung in den Backereien. 
Von Dr. H. Bausch, Berlin. 

(Eingeg. 3D.IlU. 1925) 

Durch die deutsche Tagespresse geht zarzeit die Metdung 
von h e r  umwalzenden Erfindung auf dem Gebiete der Alkohol- 
g-mg du,rch den Ingenieur M. A n d j u s i a n i  aus  Cre- 
mom. Danach handelct es sich um ein Verfahren zur Konden- 
sation des Alkohols, wekher  beim Baekprozefi bisher ungenutzl 
in die Luft gelassen wurde. Durch die  Erfindung sollen riesige 
Mengen Kartoffeln und Getmide, welche bisher in die Brenne: 
reien wandsrten, in  Zukunft fur  die menschliche Er;ihlrung 
frei werden. Vmsuche, die ,in der Konsumgrofibackerei Berlin- 
Lichtenberg mit einem Apparat A n d r u s ia n i s gemacht wor- 
den sind, sollen aus den aus 100 kg  verbackenem Mehl entstan- 
denen Dampfschwaden 1 Liter 75 %igen Alkohol, der wieder 
15 % Amylalkohol enthalt, ergeben haben. 

Fur  die Beurteilung dieser etwas senvationell aufgiemachterl 
Meldungen durfte es sich empfehlen, die Ansichiten der Fach- 
kreise zu h&en: 

Die Verwertung des bei der HefegCdrung-de.s T d g w  en+ 
stehenden Alkohols ist schon oft beabsicht'igt worden, aber stets 
an der Unwirtschaftlichkeit gescheitert. Eine Backerei, die 
taglich 1 dz Mehl verbacld, ist schon mlindestens als mittelgraBer 
Betbieb zu bezeichnen und witrde also nach den bisher bekannt 
gewordenen Vwsuchen A n d r u s  i a n i s  in 300 Arbeitstagea 
2,25 hl 75 O/oigen Alkohol produziet-en. Zur Chat-aktwisierung 
dieser Menge ist zu beachten, dai3 bereits eine mitt€ere Brenderei 
bei 1-6 stiindiger Arbeitszeit t a g 1 i c h mehr als ctas Doppelte 
an Alkohol namlich 5 hl darstellt. Wie unter diesen UmstBnden 
bei einer Backerei die Kosten der  Gewinnungsanlage, Lizenz- 
gebiihren, Verpackung usw. herauskommen sollen oder gar noch 
ein Gewinn, ist micht leicht zu erbennen. Es kommt noch hln- 
zu, dafi der 75 O/oige Rohbranntwein nach A n d r u s i a II i 
15 Amylalkohol enthalt, wae indessen wohl 0,15 yo heifien soll, 
und fur direkte technische Vetwendung ganz umgeignet ist. 

Die ,,riesige" Getreidemenge, welche all.jiihrlieh in den 
Brennereien VWaTbeitet wird, mlacht noch n,icht 1 "loo des ge- 
samten Getreideverbrauchs am.  Auch durch die Verwendpug 
von Kacrtoff eln zur Branntweingewinnung wird der Bedarf fur 
die menschliche ErniihTung in  lceiner Waise geschmalert. Denn 
es betrug z. B. im Jahre 1824 die KaTtoffelernte 36 Mill. t. 
Davon konnten maximal 12-14 Mill. t als Speisekekiartoffeln unter- 
gebracht werden. Die gevamte nach Abzug dea Saatkartoffel- 
bedarfs verbleibende grofie Restmenge an Kartoffeln m a k e  
verfuttert werden. Unter diesen Umstanden mui3 die 6 b w -  
nahme von 1-2 Mill. t Kartoffeln durch die BT,ennereien als 
volkswirtschaftlich wertvolle Verwertungsmoglichkeit des 
Cberschusses betrachtet werden, zumal dabei bekanntbich ein 
geschatztes Futtermittel, die Schlempe, gewnnen wird. Die 
Branntweinproduktin Deutschlands wurde fur d w  Betriebs- 
jahr 1924125 auf 1 827 839 hl beniffert, wovon 1 267 734 hl auf 
die landwirtschafflichen Brennereien entfielen. Pro Hektoliter 




